Das Mandelkrokant — Eis

Die Zutaten:

80 g Zucker
200 ¢ Mandelplittchen
400 ml. Vanilleeis

Die Zubereitung

1.

Die Mandelplittchen ohne Fett , am Besten im Backofen bei Umluft 170° C, goldbraun rosten.

Den Zucker in einem Topf karamellisieren, die Mandeln zugeben und auf einem gedlten Blech abkithlen
lassen. Danach grob zerkleinern, Eiskugeln darin wenden und schnell servieren.



